Schnee und Stille, Kerzenschein, hier kehrt Herz
und Hunger ein. Kalt der Tag, doch heiss der
Topf, hier schmilzt der Winter Tropf fiir Tropf.

Das Restaurant Moosmatt und die Blumensaison wiinschen
Ihnen ein gemiitliches und kostliches Zusammensein.

Vorspeisen

Bunter Blattsalat an hausgemachtem Apfeldressing ® @

und Granatapfel
11.00

Niisslisalat mit Speck und Ei an Moosmatter Hausdressing ® @
15.00

Steinpilz — Kokossiippchen mit getriiffelten Créperolichen
16.00

Thunfischtataki auf gepickeltem Kiirbis

und Spinat — Granatapfelsalat @
24.00

Carpaccio vom Bresaola

an geschmorten Balsamico — Portwein — Feigen und Parmesan ® @
22.00

Getriiffelte Steinpilzspaghetti mit frischem Triiffel aus dem Quartier
22.00

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive MwSt.



Tatar vom Schweizer Weiderind ﬁ

Tatar ,,Der Klassiker* @
Rindstatar mit gepickelten Zwiebeln, Kapernapfel

und das gelbe vom Ei
19.50 / 38.00

Tatar ,,Grubenfeuer*
Rindstatar mit hausgemachter Chili - Meerrettichcreme
22.00 / 40.00

Tatar ,, Triiffel* ®
Rindstatar mit frischem Triiffel aus dem Quartier
25.00 / 45.00

Tatar ,,Tuna“
Thunfischtatar mit Granatapfel und Wasabi
25.00 / 45.00

Ein Fall fiir drei
Variation von drei kleinen Tatar Ihrer Wahl

59.00

Mit Pommes Frites
+ 6.00

Mit getoastetem Sauerteigbrot von der Backerei Bebié
+ 3.00

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive MwSt.



Land

Halbes Poulet ,,Gorbatschow* in der Wodkamarinade

mit frischem Marktgemiise und Pommes Frites @
34.00

Cordonbleu vom Kalb mit Pommes Frites
und frischem Marktgemiise
45.00

Backhendl - Schnitzel in der Kiirbiskernpanade mit Gurkensalat

und gebackenen Triiffelkartoffeln @
36.00

Geschmorte Rindshaxe an Safranrisotto und Wintergemiise
44.00

Rosa Rindsfilet ,,0jo de agua‘“ an Gorgonzolasauce

mit Selleriestampf und Wintergemﬁse@

64.00
Herkunft Fleisch:
Rind: Schweiz Poulet: Schweiz
Kalb: Schweiz Rindsfilet: Argentinien

Schwein: Schweiz
Fleisch von Nicht-EU-Landern kann mit hormonellen Leistungsforderern erzeugt worden sein.

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive MwSt.



Wasser

Rosa Thunfischsteak auf buntem Spinat — Wintergemiise

und Selleriestampf @ ®
45.00

Erde

Getriiffelte Steinpilzspaghetti mit frischem Triiffel aus dem Quartier
34.00

VTofu in der Kiirbiskernpanade auf Selleriestampf und

Wintergemiise ®®
36.00

Allergene: Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter iiber allfillige Unvertraglichkeiten

und Allergien. @ =Laktose frei ® =Glutenfrei

Unser Brot wird taglich frisch gebacken in der Backerei Bebié in Luzern, CH.

Herkunft Fisch
Thunfisch: Vietnam

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive MwSt.



Desserts

»Affogato al Caffe*
Vanilleglace mit heissem Espresso und Biscotti
10.00

»Pas-tahisch daa ndh-taa Moosmatt”
Pasteis de nata an Portweinfeigen und Tonkabohnenglace
12.00

»Oops I dropped the nesselrode”
Vanille, Schlagrahm, Vermicelle und Merengues
16.00

Tortlein vom Tiramisu

9.50

»Dessertvariation Moosmatt*
Ein bisschen was von allem mit einem Glas von unserem Hausgrappa

28.00

seetalglace
Nnacarlich fr ol

isc

Die Hof-Gelateria im Seetal mit hochwertigen Luzerner Zutaten

produziert fiir uns: ®

Tonkabohne
Marzipan - Riieblitorte
Mandarinenglace
Vanille

vBlaubeersorbet
VDunkle,s Schokoladensorbet mit Fleur de Sel

5.50 pro Kugel
(1.00 Rahmzuschlag)

Die Preise verstehen sich in CHF inklusive MwSt.



